
A P E R I T I V O S
+  A R R O Z  O  P A E L L A



APERITIVOS/ENTRANTES:

#01 
VASITOS DE ENSALADA CESAR

#02 
MINI HAMBURGUEAS DE TERNERA CON BACON Y QUESO

#03 
BROCHETAS DE POLLO CON MOSTAZA Y MIEL

#04 
CROQUETAS DE JAMON IBERICO

#05 
CROQUETAS DE BOLETUS

#06 
TORTILLA ESPAÑOLA

#07 
CROISSANTS VARIADOS

#08 
PANES VARIADOS

#09
PICOS ANDALUCES

PLATO PRINCIPAL:

#10
PAELLA MIXTA

POSTRE:

#11
CREPES DE NUTELLA

MENAJE INCLUIDO
PRESUPUESTO POR PERSONA................19,00€ + IVA (10%)

OPCION 2

APERITIVOS/ENTRANTES:

#01 
VASITOS DE SALMOREJO CON BROCHETA DE GUARNICION

#02 
BROCHETAS DE PULPO A LA GALLEGA

#03 
ROLLITOS DE SALMON CON GULAS

#04 
CUCHARITAS DE FOIE CON CRUJIENTE DE ALMENDRA

#05 
CUCHARITAS DE ROQUEFORT CON PERA SALTEADA

#06 
MINI HAMBURGUESAS DE TERNERA CON BACON Y QUESO

#07 
CROQUETAS DE JAMON IBERICO

#08 
CROQUETAS DE BOLETUS

#09
PANES VARIADOS

#09
PICOS ANDALUCES

PLATO PRINCIPAL:

#10
PAELLA MIXTA

POSTRE:

#11
CREPES DE NUTELLA

MENAJE INCLUIDO
PRESUPUESTO POR PERSONA.....................23,00€ + IVA (10%)

OPCION 1





“GRACIAS POR CONFIAR EN LA COCINA 
PARA HACER DE VUESTRO EVENTO 

ALGO INOLVIDABLE. “


